NABIDKA MENU m LIRCTTE

PRO: VIKENDOVE MINIKEMPY -P. TOULOVA
KONTAKT: www.toulova.cz,www.lceSkatingPrague6.cz

tel: +420 607 511 267

DATUM: ZARI-KVETEN 2025-26

MISTO: restaurace TAK URCTE, iCE ARENA KATERINKY
CAS: obéd

POCET: 25-30

ZaFi

27.-28.9.2025 SOBOTA
Polévka: Slepici vyvar s masem a zeleninou
Hlavni chod: Kufeci Spalik na zeleniné s omackou, ryze
NEDELE
Polévka: Kukuficny krém

Hlavni chod: Smazeny kufeci fizek, brambor, citron

Rijen
25.-26.10.2025 SOBOTA
Polévka: Kvétakova
Hlavni chod: Rajska s masovymi kuli¢kami, ryze
NEDELE
Polévka: Gulasova
Hlavni chod: Pfirodni kufeci platek se zeleninou a pe¢enym bramborem
Listopad
22.-23.11.2025 SOBOTA

Polévka: Cogkova

Hlavni chod: Kufeci kari s porkem, ryze
NEDELE

Polévka: Vyvar s jatrovymi knedlicky

Hlavni chod: Penne s rajéatovou omackou a kufecim masem, syr
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Prosinec
20.-21.12.2025 SOBOTA

Polévka: Krém z pecCené zeleniny

Hlavni chod: Spaghetti Carbonara s parmazanem
NEDELE

Polévka: Kulajda

Hlavni chod: Kufeci fizek s bramborovym salatem

Leden
24.-25.1.2026 SOBOTA
Polévka: Zelna polévka s klobasou
Hlavni chod: Penne s houbovou omackou a kufecim masem
NEDELE
Polévka: Hrstkova polévka
Hlavni chod: Pecené kufe s bramborovou kasi
Unor
21.-22.2.2026 SOBOTA
Polévka: Cockova
Hlavni chod: Smazené rybi filé, Stouchané brambory, citron
NEDELE
Polévka: Vyvar s jatrovymi knedliCky
Hlavni chod: Kufeci quesadilla s rajcaty a syrem
Bfezen
21.-22.3.2026 SOBOTA

Polévka: Masovy vyvar s kapanim
Hlavni chod: Kufe na paprice, téstoviny
NEDELE

Polévka: Cesnecka

Hlavni chod: Videriska roSténa s dusenou ryzi
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Duben
18.-19.4.2026 SOBOTA

Polévka: Zeleninovy krém

Hlavni chod: Holandsky fizek s bramborovou kasi a okurkovym
salatem

NEDELE
Polévka: Cesnecka

Hlavni chod: Kufeci Spalik na medu s jasminovou ryzi

Kvéten
23.-24.5.2026 SOBOTA

Polévka: Bors¢

Hlavni chod: Krdta na divoko s bramborem
NEDELE

Polévka: Hraskovy krém

Hlavni chod: Rozlitany Spanélsky ptacek s dusenou ryzi

ZELENINOVY BAR
NA STOLE ZALOZENA KARAFA S VODOU

ROZPOCET
cena za osobu celkem
Menu 4 250,- obéd
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